
Блок-схема процессов входного контроля и хранения пищевого сырья и продуктов 

на пищеблоке МАДОУ – детский сад № 165 

БС-01-2024 

 

Входной контроль 

пищевого сырья и 

продуктов 

ККТ № 1 

Контроль химической 

опасности: 

- сопроводительные документы 

Возврат НП 

Размещение пищевого 

сырья и продуктов в 

места хранения 

Хранение пищевого 

сырья и продуктов в 

складских помещениях 

Хранение пищевого сырья и 

продуктов в холодильном / 

морозильном оборудовании 

ККТ № 3 

Контроль биологического 

опасного фактора: 

- температура (t, oC) в 

холодильном / морозильном 

оборудовании 

- температура и влажность воздуха 

(T, oC; W, %) складского 

помещения 

Списание НП Списание НП 

Перенос пищевого сырья и 

продуктов к местам обработки 

Условные обозначения: 

Критическая контрольная 

точка. Управляется Планом 

ХАССП (ПЛ-01) 

НП – несоответствующая продукция 

Контролируемые параметры 

в ККТ 

 

ККТ 

В блок-схему БС-01.1 

ККТ № 2 

Контроль биологической 

опасности: 

- органолептические показатели 

- сопроводительные документы 
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